Entrées - Antipasti

Entrée Plat

Tataki de thon rouge avec saladine croquante 32.- 56.-
Carpaccio Saint-Jacques Citron vert, huile d'olive et fleur de sel 28.- 42.-
Carpaccio de boeuf huile aromatisée truffe blanche et Fromage 20.- 28.-
Vitello tonnato 24.- 32.-
Salade de poulpe, pomme de terre, olives noires 24.- 32.-
Antipasto italiano (jambon cru,mozarella di bufaia,legume grillés) 36.-
Bonbons de chévre au miel et noix /salade de saison 19.- 26.-

SALADE TOMATE MOZZARELLA DI BUFALA 20.- 26.-



Nos suggestions

Carpaccio de gambero rosso della Sicilia

Linguine alle vongole veraci (huile d'olive, tomates, ail et persil)

Tagliatelles a la creme et arome de truffe

Paccheri imperiale (vongole, moules, calamars et gambas)

Paccheri alla calabrese (saucisses, aubergines, tomates, pecorino, basilic, piment)

Tagliatelle au saumon fumé

31.-

38.-

45.-

39.-

36.-

32.-



POISSONS

Les Filets de Perches , pommes frites, salade verte

Les Filets de Perches , pommes frites, salade verte

Quenelles de brochets aux écrevisses
Filets de féra du lac sauce petit lac
Solea tropical 700-800 Gr

Omble chevalier du lac, sauce signature

Gamberoni grillés mariné a la biére et a I'ail

130g

200g

VIANDES - Meats

Entrecote de boeuf 280g

Escalope di vitello "Oreille d'éléphant”

Tagliata di filet de boeuf roquette et fromage

Filet de boeuf a la creme truffée

Cote de Veau 320g.

38.-

52.-

38.-

46.-

68.-

42.-

38.-

46.-

56.-

48.-

58.-

48.-

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites et de légumes. Sauce Vin Barolo



Coté Mer

HUITRES

FINE DE CLAIRE N' 3 6Pc 24.- 12Pc 48.-

GIILARDEAU N°3 6Pc 39.- 12Pc 68.-

Bulots La portion 18.-

Crevette rose 5 piéces 21.-

Plateau Petit lac 189.-
— caviar 30g.

6 huitres Fine de Claire n°3
6 huitres Gilardeau n°3
bouquet de crevettes roses.

Demi-plateau dégustation 65.-

8 huitres Fine de Claire n°3, portion de crevette, 1 portion de bulot

Plateau de dégustation 98.-

6 huitres Gilardeau n°3, 6 huitres fine de claire N°3, 1 crevettes rose, 1 portion de bulots

Nos Tartares

Tartare d’ homard 60.-
Tartare d'omble chevalier 42.-
Tartare de Bar 44.-
Tartare de filet de boeuf 42.-

Tous nos tartares sont accompagnés de frites et salades



